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Doniistiriilmesi i¢cin Avrupa Ag1) COST Aksiyonu, 2025
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Bursiyer, Zeytin Posasinin Tamamen Siirdiiriilebilir ve Daha Yesil Kullanim1: Biyoaktif
Filizlenme Inhibitérleri ve Alternatif Proteinlerin Uretimi, TUBITAK 2565 ikili is
Birligi-Malta Projesi, 2025

Bursiyer, Soya Proteini izolat1 ve D-psikoz Iceren Pektin Bazli Yumusak Sekerlerin in
Vitro Sindirilebilirliginin Fiziksel ve Kimyasal Karakterizasyonunun Diistik Coziiniirliklii
NMR Relaksometre Kullanilarak incelenmesi - TUBITAK 1001 tarafindan desteklenmis,
2019 yilinda tamamlanmistir.

Bursiyer, “Nohut (Cicer arietinum L.) Suyundan Toz Emiilgatér Elde Etmede Farkl
Teknolojilerin Test Edilmesi ve Tozlarin Fizikokimyasal Ozelliklerinin incelenmesi” -
TUBITAK 1005 tarafindan desteklenmis, 2021 yi1linda tamamlanmistir.

Bursiyer, Zeytin Posasinin Tam Siirdiiriilebilir Kullanimu i¢in Bir Yol: Biyolojik Aktif
Bilesenler ve Nanokristalin Selilloz Uretimi - TUBITAK 2565 ikili is Birligi-Malta
Projesi, Devam Ediyor.

Bursiyer, Seker Surubu Tagsisinin Tespiti Icin Alternatif Bir Yéntem: ‘Etanol izotop-
IRMS’ - TUBITAK 1001 Projesi, Devam Ediyor.

Bursiyer, Fonksiyonellestirilmis Domates Uriinleri (FunTomP) Projesi - Agrofood Deger
Zinciri - PRIMA Programi Béliim 1 kapsaminda, Devam Ediyor.
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